@ VISCONTIS

MASSERIA FRATTASI GRECO
MONTESARCHIO / CAMPANIA

CAMPANIA
MONTESARCHIO
BENEVENTO

41°041881"N
14° 37 43.88" E

ANNO DI VITIGNI
FONDAZIONE S
_— @ GRECO / FALANGHINA
1977 CODA / AGLIANICO
M ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
TERRITORIO ALLANNO
= 2573 he 190.000
VITIGNO VINIFICAZIONE
Greco macerazione pellicolare
prefermentativa a freddo.
SISTEMA DI Pressatura soffice e
fermentazione a temperatura
lALL-EV;AMENTl? controllata. Malolattica
(r;nup;lgp o a spalliera e a parziale
TIPOLOGIA TERRENO AFFINAMENTO

In acciaio per 3 mesi e

Argilla e depositi
9 P successivo riposo in bottiglia

piroclastici

NOTE DEGUSTATIVE

Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli, al naso le note
sono di frutti bianchi e gelso.

In bocca e fresco, minerale e pieno, con richiami di
susine e albicocche che lo rendono molto piacevole.

ABBINAMENTO
Perfetto con un piatto di polpi veraci affogati.

Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB
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visconti4d3.com




